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111 年度苗栗縣社區營造及村落文化發展計畫 

《手工點心創意行銷》體驗工作坊報名簡章 

壹、計畫目標 

一、串聯在地的青年與產業共同合作，以創新、藝術、趣味等方式傳承老行業，

採「生活化」的形式扎根，將體驗服務結合創意行銷，啟發對家鄉土地的

認同，刻劃專屬的技藝故事。 

二、邀請行銷專家以文化創意、觀光行銷等內容入門，幫助建構行銷推廣的概

念，再透過麵點師傅的經驗分享和技法指導，讓參與者學習販售的技能，

傳承手藝。 

貳、辦理單位 

一、指導單位：文化部 

二、主辦單位：苗栗縣政府 

三、承辦單位：苗栗縣政府文化觀光局 

四、執行單位：長紅創意行銷有限公司 

參、報名資訊 

一、參加對象：對苗栗老行業有興趣或有意學習推廣的一般民眾均歡迎報名參

加；本課程內容設計屬於基礎技藝學習，為顧及參加者安全，

僅限 15歲（含）以上學員參加，無法配合規定者，請勿報名。 

二、招收名額：原則招收 20名。承辦單位得依課程報名情形決定是否增額錄取，

如增額錄取將依備取優先順序另行通知。 

三、參與費用：500 元。 

四、報名日期： 111 年 12 月 5日中午 12 時起至 111 年 12 月 11 日（星期日）

下午 5 時止，逾期恕不受理，惟承辦單位得視實際情況進行調

整，實際收件、活動規劃、辦理期間依正式公告為準。 

五、報名方式： 

（一）統一採 GOOGLE 表單線上報名（ https://reurl.cc/DXnvn5 ），並

請確認填寫資料均正確，如對計畫內容或報名方式等有疑義，歡迎

https://reurl.cc/DXnvn5
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致電 037-239060 或 0905-880067 活動小組詢問。 

（二）本課程為連續課程，因此不分開報名，參加者需完整參加 2天。 

（三）為優化課程品質，報名截止後，承辦單位將依據報名資料進行審核。

若曾報名本計畫相關活動或課程，但參與度不佳，以致資源浪費情

形嚴重者，承辦單位得保有錄取與否之同意權。 

六、錄取通知： 

（一）依據承辦單位審核結果排定正取及備取，錄取名單預計於 111 年 12

月 12 日（星期一）公布於「文化創意新苗栗」FB 粉絲專頁，並以

電子郵件寄發課前通知暨錄取通知、參與費用繳款資訊至錄取者學

員信箱，請於 111 年 12 月 14 日（星期三）中午 12時前繳納參與費

用新臺幣 500 元，逾時則視同放棄錄取資格，由備取者遞補，不得

異議！ 

（二）因資源有限，為避免物資浪費，經錄取後，若因故無法參加，請錄

取者主動於 111 年 12 月 14 日（星期三）中午 12時前來電告知，以

利活動小組辦理名額遞補作業，課程當日無故未到者，將被列為觀

察名單。 

（三）為維護授課品質，且尊重講師、維護所有夥伴的權益，請各位學員

務必準時到場上課，亦不開放旁聽及現場報名。 

七、課程時間及地點： 

（一）課程主題：《手工點心創意行銷》體驗工作坊 

（二）課程日期： 

1.第一天：111 年 12 月 24 日（星期六）。 

2.第二天：111 年 12 月 25 日（星期日）。 

（三）課程時間： 

1.第一天：上午 8時至下午 5時 

2.第二天：上午 8時至下午 5時 

（四）課程地點： 

1.第一天：上午 8時至下午 1時 30 分 
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→苗栗縣政府文化觀光局大會議室 

 （苗栗縣苗栗市自治路 50號） 

2.第一天：下午 1時 30 分至 5時 

→食當包點心舖（苗栗縣苗栗市僑育街 56 號） 

3.第二天：上午 8時至下午 5時 

→食當包點心舖（苗栗縣苗栗市僑育街 56 號） 

（五）報到時間：07:30-08:00（08:00 準時開始，逾時不候） 

（六）課程介紹： 

◎第一天：111 年 12 月 24 日（星期六）上午 8時至下午 5時 

時間 內容 

08:00-12:00 創意行銷概論 

12:00-13:00 午餐時間 

13:00-13:30 分組討論 

13:30-16:30  雙喜花捲教學 

16:30-17:00 分組討論 

◎第一天：111 年 12 月 25 日（星期日）上午 8時至下午 5時 

時間 內容 

08:00-12:00 雙喜花捲製作 

12:00-13:00 午餐時間 

13:00-13:30 分組討論 

13:30-16:30 街區販售成品 

16:30-17:00 回饋分享 

八、講師簡介： 

講師 簡介 

俞龍通 

●學歷：淡江大學美國研究所博士 

●現任： 

學術服務 

國立聯合大學文化觀光產業學系助理教授 

創意統合設計研究中心研究員 

政策與企業諮詢 

客家委員會諮詢委員、客家特色文化加值產業、客庄 12 大節

慶審查委員、客家產業政策白皮書總主筆 

文化部村落文化發展計畫審查委員 

苗栗縣政府國際文化觀光局社區總體營造暨地方文化館輔導
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委員會委員 

苗栗縣中小企業榮譽指導員協進會顧問 

劉政熾 

從上市公司財務主管一職離開回到台灣，並為了孩子投身中

式麵點世界。從中華穀類食品工業技術研究所進修完整的中式麵

食課程後，創設了食當包點心舖，一心一意投入中式麵食與安心

健康的好食物的推廣。除了與渡假村勤美學山那村、當地學校合

作在地職人課程，也投入地方特色導覽與規劃。教學風格重點清

晰、不同受眾皆宜、親和力極佳且幽默滿堂，是少見的跨領域整

合型講師。 

●專長：水調麵教學、發酵麵教學、教學提案 

中文/客語地方導覽、地方導覽規劃與提案 

胡嘉真 

全職媽媽為了避開食安風暴，為自己的孩子親手做健康純淨

的食物，於是一頭栽入中式麵食的世界。從中華穀類食品工業技

術研究所進修完整的中式麵食課程後，與同為麵點師傅的先生一

起創立了食當包點心舖。透過製作不添加化學添加物的食物，與

在地食材的創意利用，推廣安心健康的好食物。勤美學山那村的

特約職人講師，學校合作講師。 

●專長：水調麵教學、發酵麵教學、教學提案、地方導覽 

九、活動成品照片： 

示意圖 

  

十、注意事項： 

（一）請參加者務必提前報到，逾時不候，並請配合講師及工作人員之引

導進行。 

（二）本課程原則遇微雨均照常舉行，若遇天然災害等不可抗力因素以致

影響進行，承辦單位得視情形變更課程日期與時間。 

（三）因應課程性質需動手實作，請穿著舒適且耐髒之上衣、長褲、包鞋，

並請修剪指甲，另可視個人需求準備外套或個人貼身用品、藥品（如
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防蚊液、暈車藥等）、雨具及錢包等，於過程中自行保管妥當；課程

提供葷食、方便素餐點，全素需求者煩請自備。 

（四）為因應新冠肺炎疫情，請參加者務必自行且全程佩戴口罩，並配合

各場所之量體溫、手部清潔/消毒等措施，以維護自身與他人之健

康。 

（五）凡報名者均視同同意以上簡章規定，亦同意承辦單位基於活動辦理

需求收集及統計參加者之基本資料，若有其他未盡事宜，將以承辦

單位公告之內容為準，並保留增加、修改、變更及解釋本報名簡章

之權利。 

肆、活動洽詢專線 

一、聯絡人：周小姐（苗栗縣社區營造推動辦公室） 

二、聯絡電話：037-239060或0905-880067 

三、電子信箱：longred201106@gmail.com 

四、通訊地址：苗栗縣公館鄉館南村14鄰館南352號（苗栗特色館） 

五、服務時間：每週二至週六，上午8時至下午5時 

mailto:longred201106@gmail.com

